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La Table du Beaujolais vous propose

LES ENTREES

Carpaccio de boeuf, pesto et parmesan Sp14€/Db19€
Salade du Golf (tenders de poulet maison, jambon, oeuf, parmesan) Pt 14€/ Grd 18€
Papardelles de courgette croquante , tomates et burratta PtI2€/Grd 16€
Tartare de saumon mariné 12€

LES PLATS

Tartare de saumon mariné (150 grs) frites et salade 23€
Andouillette a la fraise de veau Bobosse, sauce moutarde a I'ancienne 23€
Piece du boucher, sauce au choix 25€
Tartare de boeuf au couteau (180 gr) ou César, frites et salade 22€
Gambas XXL Black Tiger a la plancha, rouille & I'anis 28¢€
Croque monsieur jambon et comté, salade et frites 16€

Burger du golf (steak 180grs,oignons rings, cornichons,bleu du Passeloup,confit de
figues), frites et salade 21€

LES DESSERTS

Fromage blanc fermier du Passeloup 6€
Assortiment de fromages secs 8¢
Café gourmand 12€
Salade de fruits frais 8€
Barre glacée noix de coco ( Glacerie des Pierres Dorées) 8¢
Coupe de glaces artisanales (Glacerie des Pierres Dorées) 2 bles 8€/3 bles 10€

Liste des allergenes a consulter au bar du restaurant
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MENU PETIT GOLFEUR ¢izans)

Plats aux choix, glace artisanale ou coupe de fruits frais et boissons 14€
(tender de poulet maison ou steak haché frites)

SNACKING

Planche mixte du golfeur, charcuteries et fromages 18€
Saucisson sec nature ou noisettes ou beaufort, cornichons, beurre 12€

Assiette de frites 7€



	La Table du Beaujolais vous propose
	LES ENTRÉES
	LES PLATS
	LES DESSERTS
	Liste des allergenes à consulter au bar du restaurant


	MENU PETIT GOLFEUR
	(-12 ans)
	Plats aux choix , glace artisanale ou coupe de fruits frais et boissons

	SNACKING
	Planche mixte du golfeur, charcuteries et fromages
	Saucisson sec nature ou noisettes ou beaufort, cornichons, beurre
	Assiette de frites
	14€
	18€
	12€
	7€



